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Progettata per laboratori con spazio limitato ma esi-
genze produttive di un certo livello, l’Adam K12 offre 
una capacità di 12 kg, ideale per pasticcerie e cioc-
colaterie che desiderano ottimizzare la produzione 
senza compromettere la qualità.
		
Design Salvaspazio: 
Le dimensioni compatte permettono un facile inse-
rimento in ambienti con spazio ridotto, mantenen-
do elevate capacità operative.

Pulizia Semplificata:
La coclea in acciaio inox è facilmente rimovibile, con-
sentendo una pulizia completa in soli 15 minuti.

Versatilità Operativa:
E dotata di pedalina integrata per migliorare per sta-
re al passo con la produzione.

Controllo Preciso della Temperatura:
Il sistema di raffreddamento avanzato, con raffred-
damento della coclea ad acqua e tre ventole, garan-
tisce una gestione termica ottimale per una tempe-
ra del cioccolato uniforme.

Funzionalità Intuitive:
Il pannello di controllo digitale consente di attivare 
facilmente il riscaldamento del piano vibrante e il 
dosaggio temporizzato, adattandosi alle diverse esi-
genze produttive.						    
	
L’Adam K12 rappresenta la soluzione ideale per chi 
cerca una temperatrice efficiente e versatile, capace 
di garantire risultati professionali in spazi contenuti.

Designed for workshops with limited space but si-
gnificant production requirements, the Adam K12 
offers a 12 kg capacity, making it ideal for pastry 
shops and chocolatiers looking to optimize pro-
duction without compromising quality.

Space-Saving Design:
The compact dimensions allow for easy place-
ment in small spaces while maintaining high ope-
rational capacity.

Simplified Cleaning:
The stainless steel auger is easily removable, 
enabling a complete cleaning process in just 15 
minutes.

Operational Versatility:
Equipped with an integrated pedal, ensuring effi-
ciency and keeping up with production demands.

Precise Temperature Control:
The advanced cooling system, featuring water-co-
oled auger and three fans, ensures optimal ther-
mal management for uniform chocolate tempe-
ring.

Intuitive Functionality:
The digital control panel allows effortless activa-
tion of the heated vibrating table and timed do-
sing, adapting to various production needs.		
			 
The Adam K12 is the perfect solution for those 
seeking an efficient and versatile tempering ma-
chine, delivering professional results in compact 
spaces.

ADAM K12
INFORMAZIONI TECNICHE/ TECHNICAL INFORMATION

•	 Una macchina adatta alle medie produzioni. D: 400 x 600 x 1440 mm. 
Tempera fino a 55 Kg/h.

•	 Dotata di pannello multifunzione con programma automatico e modalità notte.
•	 Progettata e costruita con cura nei particolari, ha una capacità di vasca pari a 12 Kg.
•	 Dai consumi ridotti: 3 kW a pieno regime (50/60Hz 230/400V). Peso tot. macchina 85 Kg. 

•	 Suitable for medium productions. D: 400 x 600 x 1440 mm. Produces up to 55 kg/h.
•	 Multifunction panel with automatic mode and stand-by mode.
•	 Designed and built with attention to details, It has a tank capacity of 12 kg.
•	 With reduced consumption: 3 kW at full capacity (50/60Hz 230/400V) Tot. weight 85 Kg.

LA NUOVA ARRIVATA / THE NEW ENTRY

TEMPERATRICE TEMPERING MACHINE

visit our website www.bilait.it

NEW ENTRY
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Capacità Produttiva/ Production capacity

Funzionalità/ Functionality

Temperaggio/ Tempering

CARATTERISTICHE A CONFRONTO / CHARACTERISTICS COMPARED

Accessori/ Accessories

Temperatrice/ Tempering Adam K24: 5 stelle/ 5 stars 
Valutazione prodotti similari:  4.2 stelle/ Rating similar products:  4.2 stars

•	 Tavola Vibrante Riscaldata
•	 Coclea estraibile in Acciaio Inox
•	 Pedale stop&go

INCLUSO / INCLUDED:

•	 Heated Vibrating Table
•	 Removable Stainless Steel Auger
•	 Stop & Go Pedal

•	 Automatic dispenser 7x3
•	 Automatic dispenser 8x3
•	 Customizable Dispenser
•	 Enrober suitable for the entire Adam line 

(see page 20)
•	 Chocobox (to increase production during 

peak seasons) (see page 26)
•	 Cooling tunnel (see page22)

•	 Dosatore automatico 7x3
•	 Dosatore automatico 8x3 
•	 Dosatore Personalizzabile
•	 Nastro trasportatore per l’intera linea 

Adam  (vedi pagina 20)
•	 Chocobox (per incrementare la produzio-

ne durante i periodi di alta stagione) (vedi 
pagina 26)

•	 Tunnel di raffreddamento (vedi pagina 22)

ACCESSORI (non inclusi):

ACCESSORIES (not included):
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